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FRYTOP GAS PIASTRA RIGATA QO
SERIE 70

<

Frytop a gas piastra rigata larghezza 400 mm su vano
aperto

Piani stampati in acciaio inox AlSI 304

Funzionamento a gas metano o liquido; in dotazione
ugelli intercambiabili

<

Vano attrezzabile con cassetti, porte o guide per
recipienti GN

<

Bruciatori tubolari in acciaio dotati di fiamma pilota,
termocoppia di sicurezza eaccenditore piezoelettico

Rubinetti valvolati
Alzatina rimovibile paraspruzzi su tre lati

Vaschetta raccolta sughi con blocco anticaduta

NONNN

Comandi e componenti facilmente accessibili
rimuovendo il cruscotto

<

Dotata di piedini regolabili, puo essere disposta a
parete o ad isola
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KPCM703030
FRYTOP GAS PIASTRA RIGATA

SERIE 70

DATI TECNICI

Potenza kw 7

Consumo GAS Metano m3/h 0,74

Tipo Piastra rigata
Dimensione Vano (LxPxH) mm 330x574x395
Superficie di Cottura mm 353x564

Zone Riscaldanti 1

Larghezza mm 400
Profondita mm 700

Altezza mm 900
Larghezza Imballo mm 810
Profondita Imballo mm 470

Altezza Imballo mm 1140

Peso Netto kg 53

Peso Lordo kg 65

Volume m3 0,4300
ACCESSORI

KPCM704015 Portina destra/sinistra per vano

(!

KPCM704015
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O Allacciamento GAS mm 1/2"G EN10226-1
Regolazione Piedini mm 155/250
Altezza Alimnet. GAS da mm 663
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