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CUCINA A GAS 4 FUOCHI HIGH POWER 

SERIE 90

	 Cucina a gas 4 fuochi su forno a gas statico GN2/1 da 
80 cm di altezza

	 Piani stampati in acciaio inox AISI 304 spessore 2mm e 
finitura Scotch Brite

	 Bruciatori in ghisa smaltata vetrificata ad elevata 
efficenza, fissati ermeticamente al piano e dotati 
di fiamma pilota e termocoppia di sicurezza, e 
spartifiamma monocorona in ottone ad alta durabilità 
con bruciatori high power da 11 e 10 kW

	 Funzionamento a gas metano o liquido; in dotazione 
ugelli intercambiabili

	 Predisposizione per installazione colonnina d’acqua

	 Comandi e componenti facilmente accessibili 
rimuovendo il cruscotto

	 Piedini in acciaio inossidabile AISI 304 regolabili in 
altezza 133/195 mm

	 Rubinetti a gas valvolati



Potenza kW 49
Potenza Forno kW 7
Potenza Fuochi n°x kW 2x10 + 2x11
Potenza Piano kW 42
Capacità Teglie n°x 4xGN2/1
Consumo GAS Metano m³/h 5,19
Consumo GPL kg/h 3,86
Numero Bruciatori n° 4
Supporti Pentola Ghisa Smalto RAAF
Tipo Forno Statico
Guide n° 4
Passo Teglie mm 60

Dimensione Forno GN2/1
Dimensioni Camera Forno 
(LxPxH)

mm 575x650x300

Range Temperatura Forno °C 150÷290
Emissione calore sensibile W 14700
Emissione calore latente W 5880
Emissione di umidità g/h 8624
Larghezza mm 800
Profondità mm 900
Altezza mm 900
Larghezza Imballo mm 860
Profondità Imballo mm 1000
Altezza Imballo mm 1130
Peso Netto kg 128,5

Peso Lordo kg 150,5
Volume m³ 0,9700
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ACCESSORI
KPCM904003 Colonnina acqua orientabile
KPCM904012 Riduzione pentola

KPCM903046
CUCINA A GAS 4 FUOCHI HIGH POWER 

SERIE 90

SCHEMA INSTALLAZIONE


