KiPro

Professional Kitchen

FORNO COMBINATO A GAS CONVEZIONE VAPORE

VERSIONE GASTRONOMIA 6 TEGLIE GN1/1 TOUCH
KPFOCG31 02 GOMO6TSL SCREEN, RICETTE PROGRAMMABILI, LAVAGGIO

AUTOMATICO E VAPORE DIRETTO

¢ Forno a gas combinato, display di controllo Touch, 6 teglie GN 1/1 a
vapore diretto con bruciatori atmosferici.
e Camera di cottura stampata e saldata ermeticamente.
e |lluminazione della camera tramite LED installati nella porta.
e Camera di cottura in acciaio inox AISI 304 di spessore 1 mm, con
angoli arrotondati per evitare che lo sporco si depositi, finitura
dell'acciaio lucida per migliorare la rifrazione del calore e diminuire la
rugosita dell'acciaio ed evitare gli effetti della corrosione dei prodotti
chimici e permettere la scivolosita dei residui di cibo.
¢ Porta a tenuta stagna in AlSI 304, con guarnizione ad alte prestazioni
e di facile sostituzione, dotata di 2 vetri: esterno di 4mm di spessore,
‘ interno di 6mm di spessore con trattamento termico riflettente per una
. B migliore efficienza energetica. Tunnel d'aria nella porta per la sicurezza
o = dell’operatore.
¢ Maniglia antiscivolo e antimpronta con apertura destra/sinistra.
e |nterfaccia semplice ed intuitiva come uno smartphone grazie al
display touch capacitivo da 7 pollici.
e Parametri di cottura ben visibili a colpo d'occhio grazie alla modalita
automatica di visualizzazione a distanza.
e | e 8 fasi di cottura permettono di risparmiare energia e di ottenere un
eccellente risultato finale.
e Le ventole ad uso professionale sono governate da un inverter,
lavorano con 4 velocita e si fermano istantaneamente al momento
dell'inversione della rotazione e all’apertura della porta.
¢ Nel ciclo misto si possono gestire fino a 19 livelli di umidita, con
intervalli del 5% da 0 al 90%.
e Sbuffo di vapore programmabile fino a 20 secondi per aumentare
['umidita nella camera di cottura in modalita convezione.
e Fino a 300 programmi di cottura, considerando i preimpostati e i
programmi dello chef.
e Tecnologia Multifood per cuocere contemporaneamente cibi diversi.
e | avaggio automatico incluso con 4 cicli il piu lungo dei quali & di soli
62 minuti.
e Sonda al cuore multipunto con 4 punti di rilevazione inclusa.
e Piattaforma Cloud per una facile gestione delle ricette e dei forni.
¢ Registrazione dei dati HACCP e dei consumi.
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KiPro

Professional Kitchen

DATI TECNICI
POTENZA TOTALE 10+ 0,25 kW POTENZA A GAS 10 kW
POTENZA ELETTRICA 0,25 kW FREQUENZA 50/60 Hz
TENSIONE 220-240 ~V POTENZA ELETTRICA DEL 0,25 kW

MOTOVENTILATORE

CAPACITA DELLE TEGLIE n° 6xGN1/1 CARICO MASSIMO DI CIBO 30 Kg
CONSUMO DI GAS NATURALE 1,05 m¥h CONSUMO GPL 0.79 kg/h
DIMENSIONI DELLA CAMERA DI 59x38x45 cm GUIDE n°6

COTTURA

PASSO TEGLIE 6,5 cm SEZIONE MINIMA DEL CAVO DI~ 3x 1,5 n° - mm2
ALIMENTAZIONE

SPESSORE DELL'ISOLAMENTO 35 mm TEMPERATURA NEL CICLO A 50+120 °C

TERMICO VAPORE

TEMPERATURA NEL CICLO 50+250 °C TEMPERTURA NEL CICLO A 50+265 °C

MISTO CONVEZIONE

TIMER CONTAMINUTI 0-540 min TIPO DI CAVO ELETTRICO HO7 RN-F

TIPO FORNO Digitale - teglia GN1/1 VELOCITA DELLA VENTOLA 4

NUMERO DEL CERTIFICATO CE-0085CP0593 POSIZIONE 4em

GAS CE DELL'ALLACCIAMENTO IDRICO

POSIZIONE DELLO SCARICO 4em QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 41 mm

IDRICO ELETTRICO (H)

QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 155 mm QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 0 mm

ELETTRICO (X) ELETTRICO (Y)

QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 126 mm QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 27 mm

GAS (H) GAS (X)

QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 0 mm DIAMETRO 3/4"

GAS (Y) DELL'ALLACCIAMENTO IDRICO

QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 126 mm QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 185 mm

DELL'ACQUA FREDDA (H) DELL'ACQUA FREDDA (X)

QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 0 mm QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 126 mm

DELL'ACQUA FREDDA () DELL'ACQUA ADDOLCITA (H)

QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 125 mm QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 0 mm

DELL'ACQUA ADDOLCITA (X) DELL'ACQUA ADDOLCITA (Y)

DIAMETRO DELLO SCARICO 1,9685" QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 38 mm
DELLO SCARICO (H)

QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 65 mm QUOTA DELL'ALLACCIAMENTO 67 mm

DELLO SCARICO (X) DELLO SCARICO (Y)

ALTEZZA DEL PIEDINO 65 mm REGOLAZIONE DEL PIEDINO 65/75 mm

GRADO IPX 4 LARGHEZZA 86 cm

PROFONDITA 72.cm ALTEZZA 74cm

LARGHEZZA DELL'IMBALLO 94 cm PROFONDITA DELL'IMBALLO 94 cm

ALTEZZA DELL'MBALLO 101 cm PESO NETTO 111,8 kg

PESO LORDO 124 kg VOLUME 0,89 me

NOMENCLATURA COMBINATA 84198180 POTENZA TERMICA NOMINALE 10 kW

EMISSIONE CALORE LATENTE ~ 1800.0 W EMISSIONE CALORE SENSIBILE ~ 1500.0 W

EMISSIONE DI UMIDITA 2650.0 g/h

15/10/2024(IT)

www.kipro.it

2/3



3/3

C
O:
=
L
| -
« . . = » : T
P.m L0 mu,,hsh;%h bs daka-0 ma:\,\kw,_ch e Q,m“_Q% m.,m\* _;n\,wz ﬁm@w_am N3AQ ive N3AOQ 190D
T ¥ T o e ’ ) Y1430011SYd ONYO4 YINONOHLSYS ONHOA
Kol Q3L¥OIANI SY SIONYISIA WNININIW 103dS3 =
K 1) 31¥DIONI IWININ 3ZNYLSIA 31 IY113dSIY
a 13TN1 3780 0191073
n 091411373 0AYD 0SSIHONI A o
; IN3A ALIYS
i 0520 Y1v3S b | - YZZ34NJIS 01VI4S
v 0I19YLLIa { 161 I INIA ALFHVS
~ A ™~ o1 : ———V2738N0IS OLYHS
PE— lo LINIYIY A
! i 99 e INOIZVHIdSY P
(Y0 —L i i = 958 |
5] 8 X 8 - i o
(=] 4 — e
|oooosooonanonon| =] . Y S ¥ <% o Y A% N@ HC ;
- |emt \ — L}
00 O ] C I, - N i i
] FERVRYY
O : ( ) ~ t6E INOIZVHIdSY |
= nw - _ I72
S €e6 €98
©¢ NIYHQ Y3 1VM Wos g 1
YNV 0INYIS WQS B
— e g Ty ose b % 018 79
- N 0 s n i
1 AN 13N SY9 9.2/1 A
N—SY9 0SSIHONI 9..2/1 C )
T¥IINL0dIND3 % = F
JI¥IZNILOJIND3 5 N E
. bel S L13IN1 LNIDYILAA i
4 E._z_ H3IYM A3INIL40S . b/E “_31N3943130 0SSIYINI X E
¥119700aY YNDIY 0SSIHONI . b/€ % [
(03ONYWOOOVY HALYM QINILA0S) LI TNI HILVM ..b/E k =
(v1197000Y OLYI19ISNOD) ¥NDOY DSSIHBNI . b/E [ S
o =
Q31¥OION| SY SIINVISIA WNIWINIA 103dS3Y — - S
J1¥OIONI IWINIA IZNYLSIQ 31 I9YLLIdSIY 114 08z Oy olo_
ViLa—. T S : mmG o8 =
f i d - =
% (&) ]
? =St emﬁ_@ | N p =
i ==|EFadl ) B =
o |l N S . S
N [ = ) = 86 =
@4 [l © — — b @
n 8 (| S i = (. O =
Z v LIS I
O & B
Co o
- o
o 3 ] : _ 2
o — = —s =
= O — c e
m 5 e o = - j
G Z Lz e ‘ﬂ[
— = 89 (1Svd §62) N9 0¢Z %
c D |-t -— . = —~— [
O — 00G 001 (LSvd €98) N9 882
=
L. L
a. &
®)
4 %)

www.kipro.it

15/10/2024(IT)





